
à la carte
Petits plats à partager
Œufs mayo au persil plat et cerfeuil, sarrasins torréfiés
Tapenade de petits pois, feta, menthe fraîche
Choux fleur braisé, sauce yaourt miso, graines de courge
Asperges blanches snackées, gremolata
Salade de haricots verts, feta, noix de cajou
Stracciatella, poivron grillé, basilic
Camembert rôti, figues, pistaches
Grilled cheese cheddar, pastrami, oignons caramélisés,
moutarde au miel (option végé au champignon portobello)

Cœur de canard gras du Sud-Ouest en persillade
Poulet cornflakes, mayo maison
Tataki de bœuf, sésame, oignons frits, ciboule
Chipirons snackés en persillade, piment d’Espelette
Poêlée de crevettes à l’ail, flambée au Ricard
Saumon gravlax, focaccia, mascarpone au combava

ACCOMPAGNEMEnts
Pommes de terre grenailles
Frites, mayo maison
Coleslaw de la maison
Sucrine et sa vinaigrette

PLANCHES
Planche de fromages (tomme de Bazas, cabécou, pur brebis basque)

Planche de cochonnailles (jambon de Bayonne, saucisse sèche, chorizo, pâté basque)

Planche mixte (un bon mix de tout ça)

Super planche carnée (tapenade de petit pois, jambon de Bayonne, saucisse sèche,
pâté basque, tomme de Bazas, cabécou, pur brebis basque, œufs mayo, croquetas iberico)

Super planche végé (tapenade de petit pois, stracciatella, falafels, tomme de Bazas,
cabécou, pur brebis basque, œufs mayo, grilled cheese, tomate cerise)

Du sucre !
Tarte au citron revisitée, lemon curd, meringue, sablé pur beurre
Mousse au chocolat de la maison
Tiramisu au café 
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brunch
buffet à volonté

uniquement LE DIMANCHE

1er service : 11h30
2eme service : 13h30

Réservation conseillée

35 € par personne
(18 € pour les moins de 12 ans)

Pour les réservations du brunch
ou pour les groupes de + de 10 personnes

(du mercredi au samedi),
scannez-moi !

Réservations



offre bien public
Offre Apéritif 18 €/personne
Merci de préciser le nombre de personnes par planche
Super planche carne (charcuterie, fromages, œufs mayo, brocomolé, croquetas iberico)

Super planche végé (fromages, œufs mayo, brocomolé, falafels, croque végé)

Offre buffet dinatoire 29 €/personne
5 choix possibles
Brocomolé
Croque magret fumé (option végé : champignon)
Soupe du moment et ses toppings
Croquetas iberico (option végé : falafel)
Planche mixte (charcuterie et fromages)
Poulet crunchy
Crevettes à l’ail, flambées au Ricard
Pommes grenailles ou frites

Dessert au choix +5 €/personne
Merci de préciser le nombre de personnes par dessert)
Tiramisu
Moelleux au chocolat

Offre gourmande 45 €/personne
Amuse-bouche au choix - 3 choix possibles
Planche mixte
Brocomole
Soupe du moment et ses toppings
Gravelax de saumon
Coeur de canard
Potimarron braisé

Plat à partager  - Merci de préciser le nombre de personnes par plat
Côte de bœuf et ses accompagnements
Poulpe sauce chimichurri
Risotto aux champignons, huile de truffes

Dessert au choix - Merci de préciser le nombre de personnes par dessert
Tiramisu
Moelleux au chocolat


