
offre Groupe
bien public
Offre Apéritif 19 €/personne
Assortiments apéritifs à partager :
- Version carnée
(charcuteries, fromages, œufs mayo, tapenade de petits pois, croquetas iberico, condiments)
- Version végé
(fromages, œufs mayo, tapenade de petits pois, falafels, grilled cheese végé, condiments)

Offre buffet dinatoire 31 €/personne
Buffet gourmand à partager :
- Planche mixte de charcuteries et fromages
- Tapenade de petits pois, feta et menthe fraîche
- Stracciatella, poivron grillé et basilic
- Panière de légumes croquants, sauce yaourt
- Croquetas iberico
- Falafels, sauce
- Poulets cornflakes, mayo maison
- Grilled cheese cheddar, pastrami, oignons caramélisés, moutarde au miel
  (option végé au portobello)
- Chipirons snackés en persillade, piment d’Espelette

Options salées :
- Huîtres Marennes d’Oléron, citron, pain et beurre / 20€ la douzaine
- Crevettes roses, mayonnaise / 12€ le bouquet (8 pièces)

Options sucrées : +5€/ personne
(Merci de préciser le nombre de personnes par dessert)
- Tiramisu
- Mousse au chocolat

Option brasero minimum 45€/personne
Nous pouvons organier un brasero sur mesure, menu sur demande.



offre Groupe
bien public
Option anniversaire
- Gâteau anniversaire sur demande

Petit Antoine
Une création généreuse et gourmande autour du chocolat et du praliné,
composée d’un biscuit aux amandes et noisettes, d’un croustillant praliné,
d’un crémeux aux chocolats au lait et noir, et d’une ganache montée
au chocolat au lait.

Framboise – Fruits rouges
Un entremets frais et délicat, mettant à l’honneur le fruit, avec un biscuit
aux amandes, une compotée de fruits rouges et une mousse framboise.

Hawaï
Une création douce et ensoleillée aux notes exotiques, composée d’un
biscuit amande et noix de coco, d’un crémeux mangue-passion,
de morceaux d’ananas et d’une mousse vanille noix de coco.

Tarif : 5€ par personne
Formats réalisés sur commande selon le nombre de convives.

Pour les réservations de + de 10 personnes
(du mercredi au samedi),

scannez-moi !


